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Sie haben Allergien oder Unverträglichkeiten? Sprechen Sie uns an. 
Any allergies or food intolerances? Please let us know about it.  

 
0723 

	
⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ VORSPEISEN ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 

 
 
LITTLE ITALY SALAD ....................................................................... 6 
Kleiner Gartensalat mit Vinaigrette  
Small garden salad with vinaigrette 
 
 
YELLOW ZUCCHINI ........................................................................... 7 
Gelbe Zucchinicremesuppe mit Crème frâiche 
Crème soup of yellow zucchini and crème frâiche 
 
 
CRAWFISH BISQUE .......................................................................... 8 
Pikantes Flusskrebscremesüppchen mit Chili 
Spicy Crawfisch creme soup with chili 
 
 
BURRATA & PEACH ........................................................................ 14 
Büffelmozzarella mit Pfirsich, Salat, Pekannüssen und Ahornsirup-Vinaigrette 
Buffalo mozzarella with peach, salad, pecans and maple syrup vinaigrette 
 
 
OCTOPUS CARPACCIO ..................................................................... 18 
Carpaccio vom Oktopus mit Grapefruitvinaigrette und Sour Créme 
Octopus Carpaccio with grapefruit vinaigrette and sour creme 
 
 
BEEF TARTAR ................................................................................. 21 
Faschiertes Rinderfilet mit pikanten Gewürzen und geröstetem Weißbrot 
Beef tartar with spices and roasted bread
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ SALATE & SNACKS ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
 
GOAT CHEESE SALAD ...................................................................... 17 
Großer Salatteller mit Ziegenfrischkäse, roten Zwiebeln, Croûtons und Brombeerdressing 
Chopped Salat with goat cheese, red onions, croûtons and blackberry dressing 
 
 
GRILLED CAESAR SALAD ................................................................. 19 
Caesar Salat mit gegrilltem Romanasalat, Parmesan und gebratener Maishuhnbrust  
Caesar salad with grilled romaine lettuce, Parmesan cheese and fried corn-fed chicken 
 
 
NEW YORK CLUB SANDWICH ......................................................... 19 
Der Klassiker mit geröstetem Weißbrot, Hähnchenbrust, Bacon, Tomate, Gurke, Salat 
und Pommes Frites 
Classic sandwich with roasted white bread, chicken breast, bacon, tomato, cucumber,  
salad and French fries	

	
	

⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ HAUPTGERICHTE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
 
MAC & CHEESE ................................................................................ 19 
Maccheroni-Auflauf mit getrüffeltem Cheddar und einem kleinem Beilagensalat 
Mac & Cheese with truffled Cheddar cheese and a small side salad 
 
 
WILLIAMSBURG FALAFEL BOWL .................................................... 17 
Vegane Bowl mit Falafel, Blatt- und Rohkostsalat, Radicchio, Rotkohl, Couscous,  
Hummus, Granatapfel und Minzsauce 
Vegan bowl with falafel, lettuce, carrots, radicchio, red cabbage, couscous, hummus, 
pomegranate and mint sauce  
 
 
HALIBUT & PEAS ............................................................................. 28 
Gebratenes Heilbuttfilet mit Gartenerbsen, Tagliatelle und Erbsenschaum  
Fried fillet of halibut fish with garden peas, tagliatelle pasta and pea foam sauce 
 
 
OX CHEEKS ..................................................................................... 32 
Ochsenbäckchen in kräftiger Jus mit Blumenkohlpüree und gerösteter Paprika 
Ox Cheecks with dark jus, cauliflower puree and roasted bell pepper  
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ GRILLGERICHTE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
NEW YORK STRIP ................ 26 MAISHÄHNCHENBRUST .......... 16 
Rumpsteak 220g  Corn-fed chicken breast  
 
FILET MIGNON .................... 32 LACHSFILET ............................. 18 
Fillet of beef 200g  Salmon fillet  

 
PORK TOMAHAWK .............. 18 KNOBLAUCHGARNELEN .......... 14 
Tomahawk Steak vom Schwein  Garlic prawns 
Tomahawk pork chop 220 g  

 
Alle Grillgerichte werden mit Kräuterbutter serviert. Wählen Sie noch weitere Beilagen… 

All grill dishes come with herb butter. Choose further side dishes… 
 

⎯⎯ BEILAGEN ⎯⎯ 
 
STEAK FRIES .......................... 4 BLUMENKOHLPÜREE  ................. 4 
French Fries   Cauliflower puree 
 
ROSMARINKARTOFFELN ....... 5 GRÜNE BOHNEN & SPECK .......... 4 
Rosemary potatoes   Green beans with bacon 
 
KLEINER SALAT ..................... 4 ZWIEBELRINGE ........................... 4 
Small side salad   Onion rings 
 
GRILLGEMÜSE ........................ 5 WILDER BROKKOLI ..................... 5 
Grilled vegetables   Wild broccoli 
 
PORTWEINZWIEBELN ........... 4 KNOBLAUCHBROT ...................... 5 
Port wine onions   Garlic bread 
 
BACKKARTOFFEL  .................. 6 
MIT SOUR CRÈME    
Baked potato with sour cream 

	
⎯⎯ SAUCEN ⎯⎯ 

 
COGNACSAUCE ................. 3 PFEFFERRAHM ............................ 3 
Cognac sauce  Creamy pepper sauce 
 
BBQ ................................... 2 SOUR CREAM ............................... 2 
BBQ Sauce  Sour cream 
 
CHIPOTLE AIOLI .............. 2  
Chipotle aioli sauce   
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ DESSERT ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
 
ICED COFFEE ..................................................................................... 7 
Eiskaffee mit Karamell, Sahne und Vanilleeis 
Iced coffee with caramel, cream and vanilla ice cream 
 
 
AFTER EIGHT BROWNIE ................................................................ 10 
Brownie mit Pfefferminzeis und Schokoladensauce 
Brownie with peppermint ice cream and chocolate sauce 
 
 
BLUEBERRY CHEESECAKE .............................................................. 10 
Käseküchlein mit Blaubeerkompott 
Classic New York cheesecake with blueberry compote 
 
 
BIG APPLE ........................................................................................ 14 
Apfelparfait mit Apfelkompott und dunkler Schokolade 
Apple parfait with apple compote and dark chocolate 
 
 
 

⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ NACH DEM ESSEN ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
 
KAFFEESPEZIALITÄTEN ∙ COFFEE & MORE 

Café Crema ............................... 4 Cappuccino ................................ 5 
Espresso .................................. 3 Latte Macchiato .......................... 5 
Espresso Doppio ....................... 5 Milchkaffee ................................ 5 
Kakao ...................................... 5 Kännchen Tee ............................ 5 
 
 
DIGESTIF ∙ DIGESTIFS 

Prinz Obstbrände ...................... 5 Gin ........................................... 5 
Verschiedene Sorten  2 cl   2 cl 

Grappa .................................... 6 Whiskey .................................. 12 
 2 cl   4 cl 
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ ALKOHOLFREIE GETRÄNKE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
Carolinen Mineralwasser ............ 4 Coca Cola / light / zero ............... 4 
Still or sparkling water  0,25 l   0,2 l 
Carolinen Mineralwasser ............ 8 Sprite / Fanta ............................ 4 
Still or sparkling water 0,75 l   0,2 l 

Orangensaft .............................. 4 Tonic Water ............................. 4 
Orange juice 0,2 l   0,2 l 

Apfelsaft .................................. 4 Bitter Lemon ............................. 4 
Apple juice 0,2 l   0,2 l 
Apfelsaftschorle ........................ 4 Ginger Ale ................................. 4 
Apple Spritz  0,2 l   0,2 l 
 

» HOME MADE LEMONADE « ............................................. 6 
Hausgemachte Zitronenlimonade   0,3 l 
Homemade Lemonade 

 
 
⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ ALKOHOLISCHE GETRÄNKE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
BIER VOM FASS ∙ DRAFT BEER FLASCHENBIER ∙ BOTTLED BEER 

Barre Pilsener ........................... 4 Paulaner Weißbier ..................... 6 
Local Beer  0,3 l  Wheat Beer 0,5 l 

Barre Pilsener ........................... 6 Paulaner 0,0% ........................... 6 
Local Beer  0,5 l  Non-alcoholic Wheat Beer 0,5 l 

Früh Kölsch ............................. 3 Barre Alkoholfrei ....................... 4 
Domestic Beer  0,2 l  Non-alcoholic Wheat Beer 0,33 l 

Budweiser ................................ 4 
International Beer  0,3 l  
 
WEINMISCHGETRÄNKE ∙ WINE BASED DRINKS 

Aperol Spritz ............................ 8  Weißweinschorle ...................... 6 
 0,2 l White wine Spritz 0,2 l 
Lillet Lemon ............................. 8 
 0,2 l
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⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ WEINE ⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯⎯ 
 
OFFENE WEISSWEINE ∙ WHITE WINE BY THE GLAS  

Kesselring Grauburgunder .......... 8 Horgelus Colombard Sauvignon .... 7 
Pfalz, trocken 0,2 l Frankreich, Gascogne, trocken 0,2 l 

Cà dei Frati Lugana ................. 10 » Kung Fu Girl Riesling « .......... 10 
Italien, Lombardei, trocken  0,2 l  USA, Washington State, trocken 0,2 l 
 

OFFENE ROTWEINE ∙ RED WINE BY THE GLAS 

Kesselring Spätburgunder .......... 8 Biscardo Neropasso .................... 9 
Pfalz, trocken 0,2 l Italien, Venetien, trocken 0,2 l 

Château Ollieux Romanis ......... 10 » Lapis Luna Zinfandel « ........... 13 
Frankreich, Languedoc, trocken  0,2 l  USA, California, trocken 0,2 l 
 

WEISSWEINE ∙ WHITE WINE BY THE BOTTLE  

Kesselring Grauburgunder ........ 29 Horgelus Colombard Sauvignon .. 26 
Pfalz, trocken 0,75 l Frankreich, Gascogne, trocken 0,75 l 

Cà dei Frati Lugana ................. 36 » Kung Fu Girl Riesling « .......... 36 
Italien, Lombardei, trocken  0,75 l USA, Washington State, trocken 0,75 l 

Maximin Grünhaus Riesling ..... 49 Lapis Luna Chardonnay ............. 42 
Mosel, trocken  0,75 l USA, California, trocken 0,75 l 
 

ROTWEINE ∙ RED WINE BY THE BOTTLE  

Kesselring Spätburgunder ........ 29 Côtes du Rhône La Rocaille ........ 24 
Pfalz, trocken 0,75 l Frankreich, Rôhne, trocken 0,75 l 

Biscardo Neropasso ................. 30 Pelassa Corte Enrichetta ............ 32 
Italien, Venetien, trocken 0,75 l Italien, Langhe, trocken 0,75 l 

Cà dei Frati Ronchedone .......... 49 » Lapis Luna Zinfandel « ........... 42 
Italien, Lombardei, trocken  0,75 l  USA, Washington State, trocken 0,75 l 

Château Sénéjac ...................... 49 Château Ollieux Romanis .......... 34 
Frankreich, Bordeaux, trocken  0,75 l Frankreich, Languedoc, trocken  0,75 l 


